Dimanche 26 mai 2024

Amuse-bouche :
Panna-cotta de foie gras de canard, gelée au piment d’Espelette.
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Gambas panée, royale de crustaces et velouté mousseux de petits pois. )
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Paveé de filet de beeuf roti, aQ
pommes Anna et asperges vertes lagquées.
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Fondant aux fruits rouges, mousse mascarpone, biscuit amande

et son sorbet. .
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‘ e 60 € par personne (hors boissons)
57
v L)
O
1l s’agit d 'un menu unique
(il n’y aura que ce menu de proposé).
Merci de réserver par téléphone au 03.88.35.72.82
(nous ne prenons pas de réservation par internet)
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